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In diesem Katalog stellen
wir euch unser Sortiment
etwas genauer vor. Hier
findet lhr zu allen Weinen
und Spezialitaten kleine
Beschreibungen, die euch
dabei helfen kénnen
euren Lieblingsnahewein
zu finden. Wir wiinschen
euch viel Spal® beim
stobern und probieren.
Falls Thr mehr Giber uns, unsere Weine und das Weingut
erfahren wollt, laden wir euch herzlich dazu ein, uns in
unserem Bistro oder fiir ein ausgiebiges Weinwochenende
zu besuchen. Mehr Infos auf unserer Homepage:
www.weingut-badischer-hof.de
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Wir iiber uns: Das Weinqut Badischer Hof an der Nahe!

Unser traditionsreiches Weingut befindet sich in dem ehemaligen Adelsgeho6ft der Markgrafen von Baden. Der Hof wurde 1876 von einem
Vorfahren unserer Familie erworben und wird jetzt in der 4. Generation fortgefiihrt. Mittlerweile steht schon die nachste Generation in den
Startldchern und bringt sich nach abgeschlossener Ausbildung sehr engagiert mit vielen neuen Ideen in den Betrieb ein. Dabei lautet das
Motto: Tradition und Innovation gemeinsam stark. So kdnnen wir auch mit neuen Produkten unsere Kunden immer wieder Gberraschen.
Auf mittlerweile rund 8 ha Rebfldche bauen wir eine Vielzahl der traditionell heimischen Rebsorten an. Im Laufe der Jahre gesellen sich auch
neue (PIWI-)Sorten und siidlandische Reben hinzu, die hier aufgrund des Klimawandels immer bessere Wachstums- und Reifebedingungen
vorfinden. Die naturnahe nachhaltige und bodenschonende Pflege unserer Weinberge liegt uns besonders am Herzen. Das ist vom Rebschnitt
bis zur Ernte schon immer mit viel Handarbeit verbunden.

»Du sollst nicht nur nach den Weinbergslagen,
auch nach dem Winzer musst du fragen;
denn siebzehnmal geht er, bald grad, bald krumm,
das Jahr hindurch um jeden Rebstock herum.”

So kénnen wir firr jede Traube den optimalen Erntezeitpunkt bestimmen und diese zu unverwechselbaren Weinen mit einem optimalen
Reifepotenzial ausbauen. Standort (Lage), Klima und Boden verleiht jedem unserer Weine ein einzigartiges ,Mouthfeeling” an Aromatik und
Geschmack. Jeder unserer Weine ist ein einmaliges Unikat.Ein Wein aus Leidenschaft fiir Herz und Seele



Der Jahrgang 2020

Aus weinbaulicher und kellerwirtschaftlicher Sicht
wirklich ein weiteres Jahr voller Superlative vom
Austrieb der Reben bis zur Ernte der voll reifen
Weintrauben. Abgesehen von der lang anhaltenden
Trockenheit in den heiBen Sommermonaten gab
es keinen Grund zur Sorge. Zum Glick besitzen die
dlteren Weinstocke sehr tiefe Wurzeln und kommen
mit der Hitze und Trockenheit ganz gut zurecht,
ohne dass die Friichte Schaden erleiden. Die 2020er
Weinernte konnte am 14. Oktober ganz entspannt
und ohne jegliche Hektik abgeschlossen werden.
Die Weine haben sich prachtig entwickelt und einige
konnten schon Ende Marz 2021 auf Flaschen gefillt
werden, wahrend andere noch bis zum Herbst 2021
(besonders die Rotweine) oder noch langer Reifezeit
beansprucht haben.

Der Jahrgang 2021

Maifroste und Sommerunwetter
im Juni mit Starkregen und
Hagel haben den Weinstocken
zugesetzt und die Erntemenge
reduziert. Zur Weinlese konnten
dann doch noch gesunde, vollreife
Trauben eingefahren werden.
Die Weine haben sich sehr gut
entwickelt und zeigen eine klare,
sortentypische Aromatik, sowie
einen hohen Mineralstoffgehalt.
Dadurch besteht fir diesen
Jahrgang noch ein erhebliches
Entwicklungspotenzial.

Der Jahrgang 2022

Der trockene und heifRe
Sommer 2022 mit seinen
vielen Sonnenstunden
beschleunigte den Reifeprozess
der Weintrauben, was eine
sehr friihe Lese zur Folge
hatte. Die Weine aus diesem
Jahrgang zeichnen sich durch
eine klare Fruchtaromatik mit
leichter Tanninstruktur und
vergleichsweise niedrigeren
Alkoholwerten aus. Somit
konnten wir unser Sortiment
wieder um ein paar leichtere im
Kabinett-Typ stehende Weine
erganzen.



2021er Riesling Classic

Art.Nr.320
Alk. 12,0% Vol., S.8,0 g/L, RZ.9,2 g/L
Heimische Aromen von reifem Apfel und
gelben Friichten erganzt durch exotische
Fruchtnoten verleihen diesem Wein
einen fruchtigen Charakter. Die typische
Saure wird durch seine dezente SuRe
abgerundet. Das macht diesen Riesling
zum perfekten Begleiter zu vielen
Anldssen.

Auch in der kleinen Flasche!
Art.Nr. 320a

201
Riesling
Classic

2019er Riesling trocken

Art.Nr. 307
Alk. 12,0% Vol., S.7,9 g/L, RZ. 4,9 g/L
Die vordergriindigen Aromen von griinem
Apfel und Zitrusfrichten geben diesem
Wein seine klare Linie. Feine heimische
Fruchtnoten nach Birne, Mirabelle und
Aprikose runden das Fruchtbouquet ab.
Die rieslingtypische Saure verleiht dem
Wein Struktur, Frische und Spritzigkeit
und ist dadurch die ideale Erfrischung.



2022er Riesling feinherb

Art.Nr. 325

Alk. 11,0% Vol., S.6,5 g/L, RZ. 19,7 g/L

Spritzig frisch - typisch Riesling
Hier vereinen sich frische Aromen

von Apfel und Zitrone mit reifen
Aprikosen- und Mirabellennoten.

Die lebendige Sadure ergibt im
Zusammenspiel mit der dezenten
SuRe einen angenehmen Nachhall
mit Frische am Gaumen.

2016er Riesling S

Art.Nr. S1-16
Alk. 10,0% Vol., S.8,0 g/L, RZ. 48,3 g/L
Ein Kompott aus gelben Friichten mit Zitrone, Aprikose
und leichtem Ingweraroma beschreiben diesen
feinen Riesling. Die dezente Saure und natdrliche
RestsiiRe sorgen dazu fir eine erfrischend feine
Struktur im Mund ohne zu beschweren. Mit einem
feinen Dessert, beispielsweise einer Weincreme
oder einem Zitronenparfait aber auch zu Speisen der
asiatischen Kiiche lasst sich dieser elegante Wein gut
kombinieren. Mit den Jahren sind zu den fruchtigen
Aromen feine Honignoten hinzugekommen was den
Wein nun zu einer neuen Spezialitat macht.



2018er Riesling Beerenauslese

Art.Nr. 306
Alk. 10,0% Vol., S.6,6 g/L, RZ. 133,5 g/L

Durch spate selektive Lese und starke Ertragsreduzierung entsteht
il 2 ein Wein, der die Seele des Weinbergs widerspiegelt.

' 3 ””” /N Reife filigrane Frucht, feine Mineralitat bilden mit kraftiger StiRe
¥ U die Essenz der Rebe. Die Riesling Beerenauslese eignet sich
perfekt zum Abschluss eines Dinners als Dessertwein, Solo oder zu
fruchtigen SiiRspeisen.
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Der Chardonnay

Der Chardonnay ist eine nattrliche
Kreuzung von Burgunderreben und wurde
1538 erstmals namentlich als Beaunois
erwahnt. lhren heutigen Namen erhielt
die Rebsorte nach dem Dorf “Chardonnay”
im franzosischen Burgund im Jahre 1872.
Die Weine zeichnen sich meist durch
Korperreichtum und hohere Extraktgehalte
aus. Im Ausbau ist die Sorte sehr vielseitig
und zeigt ein breites Aromaspektrum,
welches je nach Jahrgang, Reifegrad und
Ausbauart variieren kann.

Chardonnay

Art.Nr. 316
Alk. 12,0% Vol., S.6,9 g/L, RZ. 14,8 g/L

Der Chardonnay begeistert mit seinem
Aromabouquet aus heimischen
Frichten, feiner Zitrusnote und einem
Hauch von Honigmelone. Abgerundet
wird der fruchtige Duft durch seine
leichte Reststifle. Dadurch entsteht ein
sehr harmonischer Wein, der zu vielen
Anlassen einen besonderen Trinkgenuss
verspricht.



2019er Chardonnay trocken

Art.Nr. 309
Alk. 12,5% Vol., S.6,3 g/L, RZ. 6,4 g/L
Dieser Chardonnay besitzt eine
komplexe Aromastruktur. Neben Aromen
von Pfirsich, Aprikose und tropischen
Fruchtnoten finden sich auch dezent
wirzige Aromen und ein Hauch von
Beerenduft. Durch seine Saure erhadlt der
Wein Frische und Leichtigkeit, die durch
leichte SlURe abgerundet wird.

2021er Cuvee trocken

Grauburgunder & Chardonnay

Art.Nr. 321
Alk. 12,5% Vol., S.6,5 g/L, RZ. 8,1 g/L

Grauburgunder und Chardonnay

im harmonischen Zusammenspiel.

Hier treffen die typisch heimischen

Fruchtaromen des Grauburgunder
auf die leicht exotischen Aromen des
Chardonnay. Zwei starke Sorten, die

zusammen ein kraftig interessantes und
harmonisches Cuvée bilden

.
Chardonnay



Der Grauburgunder Der Weifsburgunder

Der WeilRburgunder, Pinot Blanc in
Frankreich oder Pinot Bianco in Italien
genannt, ist seit dem 14. Jahrhundert

bekannt. Wahrscheinlich stammt
diese Rebsorte aus einer Mutation des
Grauburgunders. Der WeiBburgunder
A\ zeichnet sich durch feine Fruchtaromen
von Apfel, Birne, Aprikose, Mirabelle
und Zitrusfrichten aus.

Der Graue Burgunder auch Rulander
oder Pinot Grigio in Italien genannt,
zahlt zu den klassischen Sorten unseres
Rebbestandes. Neben den Fruchtaromen
nach heimischen und exotischen
Frichten zeigen sich auch nussige
Komponenten. Dieses Aromapotenzial
macht den Grauburgunder zu einer
vielseitigen und spannenden Sorte.




2019er Grauburgunder

Weilerer Heiligenberg, im Barrique gereift
Art.Nr. S11
Alk. 12,5% Vol., S.5,6 g/L, RZ. 5,2 g/L
Der Grauburgunder besticht bereits im Glas durch seine besondere
goldgelbe Farbe. Die kraftige Farbe lasst schon erahnen, dass wir es
hier mit einem kréaftigen, kérperreichen und komplexen Grauburgunder
zu tun haben. Heimische Fruchtaromen werden erganzt durch Wiirze,
Mineralitdt und angenehm dezenter Holznote. Der Ausbau im Barrique
verleiht dem Grauburgunder seinen komplexen Korper und seine
Harmonie. Auch im Nachhall beschaftigt einen dieser Wein, indem er
etwas langer im Gaumen verweilt, bevor er sanft abklingt.
Geniellen Sie diesen Wein nicht zu kalt. Erst bei einer Temperatur von
ca. 12°C entfaltet der Grauburgunder seinen vollen Kérper und sein
komplexes Aroma. 9



2019er Weifsburgunder

Weilerer Herrenzehntel, im Barrique gereift
Art.Nr. S10
Alk. 12,5% Vol., S.5,8 g/L, RZ. 4,4 g/L
Sorgfaltige Selektion der Trauben und schonender Ausbau des
Jungweines bilden die Grundsteine fir diesen besonderen
WeilRburgunder. Der WeiRburgunder ist von reifen Fruchtaromen
nach Birne, Mirabelle und leicht exotischen Noten gepragt. Durch den
Ausbau im Barrique erhalt der Wein zudem eine leichte Vanillenote
und einen angenehmen Nachhall im Gaumen. Das harmonische
Zusammenspiel aus den feinen Fruchtaromen und der Kraft des
Barriques gibt diesem Wein einen komplexen Kérper mit feiner Seele.
Genielien Sie diesen Wein nicht zu kalt. Erst bei einer Temperatur von
ca. 12°C entfaltet der Weillburgunder seinen vollen Kérper und sein
komplexes Aroma.

10



2022er Grauburgunder trocken

Art.Nr. 323
Alk. 12,5% Vol., 5.4,9 g/L, RZ. 3,5 g/L

Der Grauburgunder zeigt seine
Vielschichtigkeit an Aromen. Neben
den klaren Fruchtaromen wie Birne und
Aprikose finden sich auch leicht nussige
Noten wieder. Seine dezente Sdure gibt
dem Wein Leichtigkeit und Frische. Ein
harmonischer Trinkgenuss fir viele
Gelegenheiten.

Passt gut zu leichten Pastagerichten und
jungem Wild sowie Meeresfriichten und
Fisch.

2021er Weifsburgunder trocken

Art.Nr. 313
Alk. 12,0% Vol.,S.7,4 g/L, RZ. 6,4 g/L
Der weille Burgunder prasentiert sich
mit Aromen von Birnen, Aprikosen
und siiRen Apfeln. Das fruchtige
Aromabouquet in Kombination mit
seiner angenehm erfrischenden Saure
macht diesen Wein zum idealen

Begleiter gemutlicher Sommerabende.

Passt gut zu Gefllgel, Kalb und
Schweinefleisch.

11



2020er Rivaner

Art.Nr. 312
Alk. 12,5% Vol., S.5,0 g/L, RZ. 13,1 g/L

Ideal zur Frihlings- und Spargelzeit.

Das ausgewogenen Verhaltnis von StRe und
Saure sorgt flir ein angenehmes Trinkgefiihl und
macht Lust auf das nachste Glas. Vorherrschend

sind Aromen von griinen Friichten wie griine
Banane, griner Apfel und Stachelbeere erganzt
durch feine Zitrusnoten. Dieses Aromabouquet

verleiht dem Wein Frische und Spritzigkeit.
Damit passt er zu leichten Speisen mit griinen
Frihlingskrautern und macht ihn zum perfekten
Begleiter zu Spargel mit cremiger Sauce
Hollandaise.

202060

‘Kerner

2020er Kerner

Art.Nr. 314
Alk. 12,0% Vol., S.6,2 g/L, RZ. 17,9 g/L

Vor allem heimische Fruchtnoten, wie

gelber reifer Apfel oder reife Birne
pragen diesen Wein. Diese reifen

Aromen werden erganzt durch leichte
Zitrusnoten, die im Zusammenspiel mit
feiner Fruchtsiifle und dezenter Saure

ein harmonisches Geschmacksbild

ergeben. Ein wahrer Genuss auch gerne
zu scharferen Speisen oder einfach Solo
zum gemiitlichen Abendausklang eines

sonnigen Tages.

12



2021er Faberrebe lieblich

Art.Nr. 315
Alk. 10,5% Vol., S.7,2 g/L, RZ. 43,6 g/L
Die Faberrebe prasentiert sich fruchtig leicht mit
exotischen Aromen und dezenter Muskatnote.
Die natirliche FruchtsiiRe wird durch die weiche
Saure perfekt abgerundet. Dieser Wein passt
perfekt zu asiatischen siR- sauren Gerichten
sowie einer Kaseplatte mit fruchtig- scharfem
Chutney. Aber auch solo und gut gekihlt
ist die Faberrebe ein Trinkgenuss fir viele
Gelegenheiten.

Herbstzauber

Art.Nr. 505
Alk. 12,0% Vol., S.5,2 g/L, RZ. 18,8 g/L
Einfach- fruchtig- leicht
Wenn der Morgennebel von der
Herbstsonne verjagt wird, entsteht ein
hibscher Farbenzauber. So bunt wie
dieses Naturschauspiel ist auch das
Aromabouquet dieses Cuvées in der
Literflasche.

13



2021er Muscaris

Art.Nr. 319
Alk. 13,0% Vol., S.7,9 g/L, RZ. 15,0 g/L

Das Fruchtbouquet dieses Weines umfasst
sowohl Aromen von exotischen Friichten wie
Mango und Maracuja als auch von heimischen
gelben Frichten wie Aprikose und Mirabelle.
Erganzt wird dieser bunte Straul’ an Aromen
durch eine kraftige Muskatnote, die das
Gesamtbild abrundet.
Passt zu gegrilltem Feta oder frischem Fenchel-
Orangensalat. AuRerdem auch zu leichten
asiatischen Gerichten.

Auch in der kleinen Flasche!
Art.Nr. 319a

2022er Muscaris siif3

Art.Nr. 324
Alk. 10,0% Vol., S.6,7 g/L, RZ. 54,3 g/L
Exotisch- lieblich- frisch
Der Muscaris begeistert mit seinen
exotischen Fruchtaromen, die durch eine
weiche Muskatnote abgerundet werden.

Ein fruchtig harmonischer Wein, der Lust

auf mehr macht.

GenielSen Sie diesen Wein gut gekiihlt zu
einer gemischten Kaseplatte mit scharf-
stiBem Chutney oder einfach Solo zum

gemitlichen Abendausklang im Sommer.

14



Unsere Traditionsweine
nach alter Winzerrezeptur

Die Weinbautradition unserer Familie
reicht weit bis ins 17.Jahrhundert
zurlick. Jeder Winzer hatte seinen

speziellen Hauswein. So fanden wir
in den alten Kelleraufzeichnungen
die Rezepturen fiir unsere

Traditionsweine. bg@ltfﬁg@f'&

OPA hHEINRICH's

OPRS



Opa Heinrichs

Logeltrédgerschoppen

Art.Nr. 522
Alk. 12,0% Vol., S.3,9 g/L, RZ. 3,1 g/L

Der Logel (Kiepe) aus solidem
Eichenholz wurde auf dem Ricken
getragen und fasste ca. 50-60 Liter
Trauben. Mit diesem Gewicht von

Uiber 60 kg musste der Logeltrager aus
dem Weinberg zum Wagen laufen,
die Leiter hinaufsteigen und dann den
Logel in einen Holzbottich oder einer
Traubenmihle entleeren. Eine harte

Knochenarbeit. Opa Heinrich war stets
darauf bedacht, dass fiir den Logeltrager
immer ein erfrischender trockener Wein

bereit stand.

Peter Hahns

Wingertschoppen

Art.Nr. 523
Alk. 11,0% Vol., 5.5,0 g/L, RZ. 22g/L

In jeder Winzerfamilie werden Erfahrungen

und Erkenntnisse in Rebenpflege und
Weinbereitung von Generation zu

Generation weiter gegeben; so auch die

Auswahl und Selektion der Rebsorten
fur den Hauswein. Ein erfrischender,
harmonischer und ein bisschen
eigenwilliger Wein, den man gerne
zur kraftigen Brotzeit wahrend eines

Arbeitstages im Wingert (Weinberg) trank.
Peter Hahns Rezeptur hat bei Familie und
Weinbergshelfern immer regen Zuspruch

gefunden.

Onkel Herrmanns
Ddmmerschoppen

Art.Nr. 521
Alk. 11,0% Vol., S.6,4 g/L, RZ. 37,2 g/L

Bei Einbruch der Ddmmerung ging ein
langer Handlesetag zu Ende und alle
Weinbergshelfer versammelten sich

auf dem Winzerhof zum gemeinsamen

Abendessen, einem zlnftigen
Schinderhannesbraten vom
Rebholzfeuer. Onkel Herrmann
erfreute die ganze Runde mit
einem fruchtigen, lieblichen Wein
aus seinem Keller. So endete ein
schwerer Arbeitstag mit geselligem
Beisammensein.

16



Traubenbrand

Art.Nr. 50
Alk. 42,0% Vol.

Hefebrand

Art.Nr. 55
Alk. 42,0% Vol.

In der Weinhefe konzentrieren sich
nach der alkoholischen Garung die
mineralischen Inhaltsstoffe des Weines.
Nach erfolgreicher Sedimentation der Hefe
wird der klare Wein abgezogen und das
Sediment destilliert. Die Reifung erfolgt
in dlteren Rotwein-Barriquefassern. Bei
diesem Reifeprozess entsteht ein Brand,
der sehr cremig auf der Zunge schmilzt und
farblich an Rosenquarz erinnert.

Der ,,Obstler” aus Weintrauben reift
nach der Destillation wie ein edler
Sherry im Eichenholzfass. Die Lagerung
im Eichenholz verleiht dem Brand eine
leicht goldene Farbe. Seinen harmonisch
reifen Geschmack erhalt der Brand,
indem ein Cuvee aus unterschiedlich
langen Lagerzeiten hergestellt wird. Es
entsteht ein edler Tropfen mit wiirzig
mildem Aroma, der gerne nach dem
Essen getrunken wird.

Deutscher Likorwein

Spdtburgunder Auslese

Art.Nr. 56
Alk. 19,0% Vol.

Der perfekte Begleiter fir die Feiertage
und den Genuss mit den Liebsten.
Durch sein fruchtiges und reifes Aroma
eignet er sich
hervorragend als Begleiter zum
Dessert, beispielsweise zu einer
Mousse au Chocolat, einem Lava
Kichlein oder auch zu einer leckeren
Kaseplatte fur diejenigen, die es lieber
herzhaft mégen macht der Likérwein
eine sehr gute Figur. Aber auch pur als
Abschluss des Festtagsmends ist er ein
wahrer Genuss.

17



Seelenwdrmer
Wenn die Tage kilrzer werden und es draulRen kalter wird,
kuschelt man sich gerne auf der Couch mit warmen Decken
ein oder genielt ein warmendes Kaminfeuer. Was passt da
besser als ein fruchtig winterlicher Glihwein?
Unsere fruchtigen Winzerglihweine wurden mit edelstem
Zimtaroma verfeinert und sind sowohl rot als auch weiR
wahre Seelenwarmer.

Winzergliihwein rot Winzergliihwein weil
Art.Nr. G1, Alk. 12,0% Vol. Art.Nr. G2, Alk. 12,0% Vol.

Wenn im Wein die Wahrheit liegt, dann liegt im
Gliihwein die Erleuch ng? 18




Dornfelder Traubensaft

Art.Nr. 42

Die pure Frucht der Dornfelder
Traube kommt im auch im Saft
zur Geltung. Das Aroma von
reifen Kirschen und Waldfrucht
springt aus dem Glas. Die flr
diese Rebsorte typisch weiche
Saure macht diesen Saft
besonders harmonisch und
lieblich. Nicht nur pur ein Genuss
sondern auch zum SiRen von
Tee oder als Winterpunsch mit
Glihweingewdirz sehr lecker.

Unsere Traubensiifte*

Bacchus Traubensaft
Art.Nr. 44

Rivaner Traubensaft
Art.Nr. 43

Die Bacchus Traube bringt
Aromen von reifem Steinobst
wie Aprikose, Mirabelle und
Pfirsich mit in den Saft. Diese
Rebsorte bringt nur eine
dezente Saure mit und ldsst
diesen Saft besonders lieblich
und harmonisch schmecken. Er
ist ein erfrischender Genuss als

Der Rivaner bringt spiegelt
seine typische Aromawelt
auch im Saft wieder.

Ein Aromabouquet aus
heimischen Friichten
verspricht Genuss im Glas.
Durch seine ausbalancierte
Saure ist der Saft sowohl
pur als auch mit Sprudel
eine erfrischende

Abwechslung.
oder Winterpunsch.

Traubenschorle, eignet sich aber
auch zum siRen von Friichtetee

Riesling Traubensaft
Art.Nr. 45

Die typischen
Rieslingaromen wie
Apfel und Zitrone sind
auch im Saft deutlich zu
erkennen. Die pragnante
typische Sdure macht
diesen Saft vor allem
eiskalt pur getrunken
zu einem erfrischenden
Sommergetrank.

*Unsere Safte sind Naturprodukte. Es kann im Einzelfall zu Ausfallungen von Weinsteinkristallen in der Flasche kommen.

19



Rosé

Roséweine werden aus roten Weintrauben nach kurzer Standzeit gekeltert und nach &
WeiRweinart ausgebaut. Daraus entstehen zartrosa Weine mit Rotweinaromen und |
der Spritzigkeit eines WeiBweins.

Paradies Rose

Art.Nr. 709
Alk. 14,0% Vol., S.5,9 g/L, RZ. 9,2 g/L

Klare Fruchtnote nach Himbeere mit
weicher Saure. Ein fruchtig frischer
Roséwein der perfekt zum Grillabend
mit scharfem Grilllachs oder zum
Krabbencocktail passt.

Paradies Herz

Art.Nr. 710
Alk. 13,5% Vol., S.5,8 g/L, RZ. 20,5 g/L

Der fruchtig leichte Genuss fir alle
Paradiesherzen, die es etwas fruchtiger
mogen. Frische Fruchtnoten von Himbeere,
Erdbeere und Zitrusfriichten erganzt durch
leicht krautrige Noten machen diesen Rosé
zu einem leichten Terrassenwein fiir viele
Gelegenheiten.

20



== Rotling

I Art.Nr. 706
| Alk. 10,0% Vol., S.7,3 g/L, RZ. 47,3 g/L

Vollreife Bacchustrauben wurden zusammen mit
Spatburgundertrauben geerntet und gekeltert. Aus
\, diesem Erntecuvée entstand dieser Rotling. Der Rotling

vereint damit Weil3- und Rotweinaromen zu einem

spannenden fruchtig leichten Rosé der Trinkfreude
verspricht. Er ist gepragt vom Duft der Erdbeere
und Himbeere ergédnzt durch Fruchtaromen von

sonnenverwdhnten Aprikosen und Mirabellen. Auch

8| i feine Aromen von Blutorange finden sich in dem breit
R:r]hj‘ng gefacherten Aromabouquet wieder. Ein leichter und sehr

‘ fruchtiger Wein, der Lust auf mehr macht.

Auch in der kleinen Flasche!
Art.Nr. 706a

Rotlingschorle

Art.Nr. 708
Alk. 7,0% Vol., 0,33L Flasche

Perfekt fir die Sommertour!

- Der beliebte Klassiker Rotling al

S

Schorle in der handlichen 0,33L

Flasche abgefiillt.
Eignet sich gut gekuhlt perfekt
fir unterwegs zum Picknick,
zum Wandern, Fahrradtour ode

r

generell als kleiner erfrischender

Genuss flr die Pause.

21



2018er Spdtburgunder Auslese
trocken
Art.Nr. 601
Alk. 14,0% vol., S.4,6 g/L, RZ. 8,4 g/L
Der sehr kraftige und typische
Spatburgunder aus dem Jahrgang
2018 zeichnet sich durch sein duftiges
Aromabouquet aus Erdbeere, Brombeere
und SuRkirsche aus. Die Sonne wurde
in diesem Wein eingefangen und gibt
ihm Kraft und Nachhall. Die perfekte
Kombination aus feiner Frucht und kraftiger
Tanninstruktur.

2018er Cabernet Dorsa

trocken
Art.Nr. 602
Alk. 14,0% vol., S.4,7 g/L, RZ. 3,3 g/L
Zwei Jahre Reifezeit benotigte der Cabernet
Dorsa um sein perfektes Fruchtbouquet nach
Waldbeeren zu erlangen. In der Lagerzeit
werden die anfangs noch harten Tannine

weicher und verhelfen dem Rotwein zu einem

harmonischen Gesamtbild. Der Alkohol ist

hier perfekt eingebunden und unterstiitzt den
Wein in seiner Kraft und seinem Nachhall. Ein

kraftiger Begleiter fir schéne Stunden.
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2019er Regent trocken

Art.Nr. 609
Alk. 13,0% Vol., S.4,5 g/L, RZ. 5,7 g/L
Der Regent begeistert durch
kraftige Fruchtaromen von
schwarzer Johannisbeere und
Brombeere. Dazu kommen
feine sliBliche Nuancen von
Holunder und Vanille, die
zusammen mit der weichen,
ausgewogenen Tanninstruktur
einen harmonischen Wein mit
Kraft und Nachhall bilden.

2018er Dornfelder trocken
im Holzfass gereift

Art.Nr. 608
Alk. 12,5% Vol., S.5,3 g/L, RZ. 5,1 g/L

Der Regent begeistert durch
kraftige Fruchtaromen von
schwarzer Johannisbeere und
Brombeere. Dazu kommen
feine siRliche Nuancen von
Holunder und Vanille, die
zusammen mit der weichen,
ausgewogenen Tanninstruktur
einen harmonischen Wein mit
Kraft und Nachhall bilden.

Dornfelder feinherb

Art.Nr. 607
Alk. 11,0% Vol., S.5,2 g/L, RZ. 35,2 g/L
Der fruchtbetonte Dornfelder
feinherb begeistert mit einem
Aromabouquet aus Kirsche,
Himbeere, Banane, Holunder
und feiner Minznote. Die weiche
Tanninstruktur und die feine
SiRe unterstreichen den fruchtig
harmonischen Wein perfekt.
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2016er Regent S

Art.Nr. $8-16

Alk. 12,0% Vol., S.4,2 g/L, RZ. 25,8 g/L

Ein Traum aus Waldfrucht und
Brombeeraroma was durch leichte

Vanille- und Schokoladennoten erganzt

wird. Die geringe Saure, dezente
RestsllRe und sehr feine Tanninstruktur

hinterlassen ein weiches Mundgefiihl

und runden diesen Rotwein ab.

Zu gebackenem Camembert mit
Preiselbeeren oder mal ganz gewagt,
anstatt dem Weillwein zum Fisch,
bietet der Regent eine hervorragende
Erganzung.

Rote Abendsonne

Art.Nr. 613
Alk. 10,0% Vol., S.4,8 g/L, RZ. 52,8 g/L

Fruchtig leichter Rotwein mit feinen
Kirsch- und Beerenaromen. Der
perfekte Begleiter am Abend um den
Sonnenuntergang zu geniel3en.




Cuvee No. 10
feinherb, im Barrique gereift
Art.Nr. 611
Alk. 12,5% Vol., S.5,2 g/L, RZ. 15,8 g/L
Das Cuvee zeichnet sich durch Waldbeernoten
aus. Durch die Barriquebelegung kommen
feine Vanille- und Schokoladenaromen hinzu.
Geschmacklich Gberzeugt die Komposition
aus feinem Beerenkompott und kraftiger
Tanninstruktur, die dennoch weich und cremig
wirkt. Dieses Cuvee macht zum Wildgulasch
eine gute Figur, aber auch ein Dessert aus
Zartbitterschokolade in Komposition mit Chili
kann ein interessanter Partner sein.

2020er Spdtburgunder
Weilerer Herrenzehntel
im Barrique gereift
Art.Nr. 612
Alk. 13,5% Vol., S.5,3 g/L, RZ. 5,3 g/L
Durch mehrfache Selektion der Trauben
und dem 12- monatigen Barriquelager
ist ein Spatburgunder von hochster
Qualitat entstanden. Die typischen reifen
Fruchtaromen von dunkler Kirsche und
Waldbeeren werden perfekt erganzt
durch feine Noten von Schokolade
und Kaffee. Die vollmundig weiche
Tanninstruktur rundet den Trinkgenuss
ab. 25



2019er Weifsburgunder Winzersekt
trocken

Art.Nr. 120
Alk. 12,5% Vol.

Durch die langere Reifezeit von mindestens
14 Monaten erhalt der WeiRburgunder Sekt
eine besonders weiche und cremige Perlage.

Die feinen typischen Fruchtaromen des
WeiRburgunders von Mirabelle, Birne und
Zitrusfriichten umspielen sanft prickelnd Zunge
und Gaumen.

Wein auf seine edelste und elegantesten Art geniefSen- unsere Winzersekte!
Nur ausgesuchte Weine aus einzelnen Rebsorten und Lagen erfillen die hohen Qualitdtsanforderungen fur die
Versektung. Unsere Winzersekte reifen ausnahmslos in traditioneller Flaschengarung. Erst nach mindestens 9
Monaten Reife- und Lagerzeit werden unsere Winzersekte degorgiert und ausgestattet.

2021er Dornfelder Winzersekt
halbtrocken

Art.Nr. 121
Alk. 12,0% Vol.

Rotweinaromen mit dem besonderen
Prickeln. Die fruchtigen, fir den
Dornfelder typischen, Aromen von
Kirschen und reifen Waldbeeren finden
sich in diesem Sekt wieder. Die feine
Perlage und die feine SiiRe sorgen fir
den besonderen Trinkgenuss. 26



Secco- das leichte prickelnde Vergniigen!
Aus ausgesuchten Cuvees entstehen durch die Verperlung feine leichte Perlweine, die besonderen
Trinkgenuss versprechen. Eisgekihlt sind sie sowohl pur als auch im Cocktail ein prickelndes
Vergniigen fur den Gaumen.

Rosecco

Art.Nr. 11228
Alk. 10,5% Vol.

Resecco

Art.Nr. 111
Alk. 10,0% Vol.

Frische und Spritzigkeit pragen
unseren weilden Perlwein. Die
zugesetzte Kohlensdure lasst den
fruchtig leichten Weillwein zu einem
erfrischenden Geschmackserlebnis
werden.

Der Rosecco begeistert durch
sein feines Erdbeeraroma und der
besonderen Spritzigkeit durch die

zugesetzte Kohlensaure.
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Hildes Krdiuterweinchen
Art.Nr. 322 (0,25L Flasche)
Alk. 10,5% Vol.
Eine neue Kreation des Hauses.
Der Hildegard von Bingen Pilgerwanderweg
fuhrt direkt durch unser schones Heimatdorf
Weiler bei Monzingen. Das hat uns inspiriert

einen unserer leckeren Riesling Weine mit einer : ‘
Unsere Kleinen fiir unterwegs.

Krautermischung nach Hildegard zu vereinen.
Dabei ist herausgekommen ist die perfekte Wir haben ein paar unserer beliebtesten
Harmonie zwischen Wein und Krautern. Die Sorten in kleine 0,25L Flaschen abgefilllt.

. . . " . Ideal als Geschenk, zum probieren oder
spritzige Saure des Rieslings tragt die Aromen "
fir unterwegs.
Riesling Classic, Muscaris, Rotling,

der Krautermischung und erganzt damit die
feinfruchtigen Noten. Hildes Kréuterweinchen und
Rotlingschorle (0,33L) 28




Probieren geht iiber Studieren! Wir freuen uns auf Ihren Besuch in unserem Weingut!

Sie moéchten uns als Winzer besser kennen lernen und die Weine direkt auf unserem Weingut probieren?
Dann besuchen Sie uns gerne direkt auf unserem Gutshof. Wir bieten lhnen vielfiltige Moglichkeiten tiefer
in die Weinwelt einzutauchen. Offnungszeiten und aktuelle Infos zu Veranstaltungen finden Sie auf unserer

Homepage: www.weingut-badischer-hof.de

Unser Bistro im Wiesengarten bietet Geniellen Sie ein_erholsames Wochenende Erleben Sie die einzigartige Landschaft

Ilhnen eine vielfaltige Auswahl an frisch auf unserem Weingut und tauchen Sie und das besondere Terroir auf dem die
belegten Flammkuchen und weiteren dabei in die Welt des Weinbaus ein. Trauben fir unsere Weine reifen und
leckeren Speisen zur Starkung. GenieRen Bei einer ausgiebigen Weinprobe mit dem probieren diese vor Ort. Zu unseren

Sie das Ambiente im Wiesengarten und Winzer haben Sie die Méglichkeit alle verschiedenen Weinbergslagen bringen
finden Sie Ihren Lieblingsnahewein. Fragen rund um das Thema Weinbau zu wir Sie gerne bequem mit unserem

stellen. Planwagen. 29



Ilhr Weg zu uns
A61 bis Abfahrt Kreuz Nahetal
- auf der B41 iber Bad Kreuznach, Bad
Sobernheim, Monzingen bis Abfahrt Weiler
oder:
A62 bis Abfart Birkenfeld
- auf der B41 weiter tber Birkenfeld, Idar-
Oberstein, Kirn, Martinstein bis Abfahrt Weiler

Nach dem Ortseingangsschild ,Weiler” fahren Sie
ca. 150 m weiter geradeaus bis zur Hofeinfahrt auf
der rechten Seite.

Folgen Sie nicht der abknickenden Vorfahrt
ins Dorf! 30



