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In diesem Katalog stellen 
wir euch unser Sortiment 
etwas genauer vor. Hier 
findet Ihr zu allen Weinen 
und Spezialitäten kleine 
Beschreibungen, die euch 
dabei helfen können 
euren Lieblingsnahewein 
zu finden. Wir wünschen 
euch viel Spaß beim 
stöbern und probieren. 
Falls Ihr mehr über uns, unsere Weine und das Weingut 
erfahren wollt, laden wir euch herzlich dazu ein, uns in 
unserem Bistro oder für ein ausgiebiges Weinwochenende 
zu besuchen. Mehr Infos auf unserer Homepage:

www.weingut-badischer-hof.de
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Wir über uns: Das Weingut Badischer Hof an der Nahe!
Unser traditionsreiches Weingut befindet sich in dem ehemaligen Adelsgehöft der Markgrafen von Baden. Der Hof wurde 1876 von einem 

Vorfahren unserer Familie erworben und wird jetzt in der 4. Generation fortgeführt. Mittlerweile steht schon die nächste Generation in den 
Startlöchern und bringt sich nach abgeschlossener Ausbildung sehr engagiert mit vielen neuen Ideen in den Betrieb ein. Dabei lautet das 
Motto: Tradition und Innovation gemeinsam stark. So können wir auch mit neuen Produkten unsere Kunden immer wieder überraschen. 

Auf mittlerweile rund 8 ha Rebfläche bauen wir eine Vielzahl der traditionell heimischen Rebsorten an. Im Laufe der Jahre gesellen sich auch 
neue (PIWI-)Sorten und südländische Reben hinzu, die hier aufgrund des Klimawandels immer bessere Wachstums- und Reifebedingungen 

vorfinden. Die naturnahe nachhaltige und bodenschonende Pflege unserer Weinberge liegt uns besonders am Herzen. Das ist vom Rebschnitt 
bis zur Ernte schon immer mit viel Handarbeit verbunden. 

„Du sollst nicht nur nach den Weinbergslagen, 
auch nach dem Winzer musst du fragen; 

denn siebzehnmal geht er, bald grad, bald krumm, 
das Jahr hindurch um jeden Rebstock herum.“ 

So können wir für jede Traube den optimalen Erntezeitpunkt bestimmen und diese zu unverwechselbaren Weinen mit einem optimalen 
Reifepotenzial ausbauen. Standort (Lage), Klima und Boden verleiht jedem unserer Weine ein einzigartiges „Mouthfeeling“ an Aromatik und 

Geschmack. Jeder unserer Weine ist ein einmaliges Unikat.Ein Wein aus Leidenschaft für Herz und Seele
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Der Jahrgang 2020 Der Jahrgang 2021 Der Jahrgang 2022

Aus weinbaulicher und kellerwirtschaftlicher Sicht 
wirklich ein weiteres Jahr voller Superlative vom 
Austrieb der Reben bis zur Ernte der voll reifen 

Weintrauben. Abgesehen von der lang anhaltenden 
Trockenheit in den heißen Sommermonaten gab 

es keinen Grund zur Sorge. Zum Glück besitzen die 
älteren Weinstöcke sehr tiefe Wurzeln und kommen 

mit der Hitze und Trockenheit ganz gut zurecht, 
ohne dass die Früchte Schaden erleiden. Die 2020er 
Weinernte konnte am 14. Oktober ganz entspannt 
und ohne jegliche Hektik abgeschlossen werden. 

Die Weine haben sich prächtig entwickelt und einige 
konnten schon Ende März 2021 auf Flaschen gefüllt 
werden, während andere noch bis zum Herbst 2021 
(besonders die Rotweine) oder noch länger Reifezeit 

beansprucht haben.

Maifröste und Sommerunwetter 
im Juni mit Starkregen und 

Hagel haben den Weinstöcken 
zugesetzt und die Erntemenge 

reduziert. Zur Weinlese konnten 
dann doch noch gesunde, vollreife 

Trauben eingefahren werden. 
Die Weine haben sich sehr gut 

entwickelt und zeigen eine klare, 
sortentypische Aromatik, sowie 
einen hohen Mineralstoffgehalt. 

Dadurch besteht für diesen 
Jahrgang noch ein erhebliches 

Entwicklungspotenzial.

Der trockene und heiße 
Sommer 2022 mit seinen 

vielen Sonnenstunden 
beschleunigte den Reifeprozess 

der Weintrauben, was eine 
sehr frühe Lese zur Folge 

hatte. Die Weine aus diesem 
Jahrgang zeichnen sich durch 
eine klare Fruchtaromatik mit 

leichter Tanninstruktur und 
vergleichsweise niedrigeren 
Alkoholwerten aus. Somit 

konnten wir unser Sortiment 
wieder um ein paar leichtere im 

Kabinett-Typ stehende Weine 
ergänzen. 2



2019er Riesling trocken
Art.Nr. 307  

Alk. 12,0% Vol., S.7,9 g/L, RZ. 4,9 g/L

Die vordergründigen Aromen von grünem 
Apfel und Zitrusfrüchten geben diesem 
Wein seine klare Linie. Feine heimische 
Fruchtnoten nach Birne, Mirabelle und 
Aprikose runden das Fruchtbouquet ab. 
Die rieslingtypische Säure verleiht dem 
Wein Struktur, Frische und Spritzigkeit 
und ist dadurch die ideale Erfrischung.

2021er Riesling Classic
Art.Nr.320 

Alk. 12,0% Vol., S.8,0 g/L, RZ. 9,2 g/L

Heimische Aromen von reifem Apfel und 
gelben Früchten ergänzt durch exotische 

Fruchtnoten verleihen diesem Wein 
einen fruchtigen Charakter. Die typische 

Säure wird durch seine dezente Süße 
abgerundet. Das macht diesen Riesling 

zum perfekten Begleiter zu vielen 
Anlässen.

Auch in der kleinen Flasche!
Art.Nr. 320a
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2022er Riesling feinherb
Art.Nr. 325  

Alk. 11,0% Vol., S.6,5 g/L, RZ. 19,7 g/L

Spritzig frisch - typisch Riesling
Hier vereinen sich frische Aromen 
von Apfel und Zitrone mit reifen 

Aprikosen- und Mirabellennoten. 
Die lebendige Säure ergibt im 

Zusammenspiel mit der dezenten 
Süße einen angenehmen Nachhall 

mit Frische am Gaumen.

2016er Riesling S
Art.Nr. S1-16  

Alk. 10,0% Vol., S.8,0 g/L, RZ. 48,3 g/L

Ein Kompott aus gelben Früchten mit Zitrone, Aprikose 
und leichtem Ingweraroma beschreiben diesen 

feinen Riesling. Die dezente Säure und natürliche 
Restsüße sorgen dazu für eine erfrischend feine 

Struktur im Mund ohne zu beschweren. Mit einem 
feinen Dessert, beispielsweise einer Weincreme 

oder einem Zitronenparfait aber auch zu Speisen der 
asiatischen Küche lässt sich dieser elegante Wein gut 
kombinieren. Mit den Jahren sind zu den fruchtigen 
Aromen feine Honignoten hinzugekommen was den 

Wein nun zu einer neuen Spezialität macht.
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2018er Riesling Beerenauslese
Art.Nr. 306  

Alk. 10,0% Vol., S.6,6 g/L, RZ. 133,5 g/L

Durch späte selektive Lese und starke Ertragsreduzierung entsteht 
ein Wein, der die Seele des Weinbergs widerspiegelt. 

Reife filigrane Frucht, feine Mineralität bilden mit kräftiger Süße 
die Essenz der Rebe. Die Riesling Beerenauslese eignet sich 

perfekt zum Abschluss eines Dinners als Dessertwein, Solo oder zu 
fruchtigen Süßspeisen.
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Der Chardonnay

Der Chardonnay ist eine natürliche 
Kreuzung von Burgunderreben und wurde 

1538 erstmals namentlich als Beaunois 
erwähnt. Ihren heutigen Namen erhielt 

die Rebsorte nach dem Dorf “Chardonnay“ 
im französischen Burgund im Jahre 1872. 

Die Weine zeichnen sich meist durch 
Körperreichtum und höhere Extraktgehalte 
aus. Im Ausbau ist die Sorte sehr vielseitig 

und zeigt ein breites Aromaspektrum, 
welches je nach Jahrgang, Reifegrad und 

Ausbauart variieren kann.

Chardonnay
Art.Nr. 316  

Alk. 12,0% Vol., S.6,9 g/L, RZ. 14,8 g/L

Der Chardonnay begeistert mit seinem 
Aromabouquet aus heimischen 

Früchten, feiner Zitrusnote und einem 
Hauch von Honigmelone. Abgerundet 

wird der fruchtige Duft durch seine 
leichte Restsüße. Dadurch entsteht ein 
sehr harmonischer Wein, der zu vielen 

Anlässen einen besonderen Trinkgenuss 
verspricht.
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2019er Chardonnay trocken
Art.Nr. 309  

Alk. 12,5% Vol., S.6,3 g/L, RZ. 6,4 g/L

Dieser Chardonnay besitzt eine 
komplexe Aromastruktur. Neben Aromen 

von Pfirsich, Aprikose und tropischen 
Fruchtnoten finden sich auch dezent 
würzige Aromen und ein Hauch von 

Beerenduft. Durch seine Säure erhält der 
Wein Frische und Leichtigkeit, die durch 

leichte Süße abgerundet wird.

2021er Cuvee trocken
Grauburgunder & Chardonnay

Art.Nr. 321  
Alk. 12,5% Vol., S.6,5 g/L, RZ. 8,1 g/L

Grauburgunder und Chardonnay 
im harmonischen Zusammenspiel. 
Hier treffen die typisch heimischen 
Fruchtaromen des Grauburgunder 

auf die leicht exotischen Aromen des 
Chardonnay. Zwei starke Sorten, die 

zusammen ein kräftig interessantes und 
harmonisches Cuvée bilden
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Der Grauburgunder

Der Graue Burgunder auch Ruländer 
oder Pinot Grigio in Italien genannt, 

zählt zu den klassischen Sorten unseres 
Rebbestandes. Neben den Fruchtaromen 

nach heimischen und exotischen 
Früchten zeigen sich auch nussige 

Komponenten. Dieses Aromapotenzial 
macht den Grauburgunder zu einer 
vielseitigen und spannenden Sorte.

Der Weißburgunder

Der Weißburgunder, Pinot Blanc in 
Frankreich oder Pinot Bianco in Italien 
genannt, ist seit dem 14. Jahrhundert 

bekannt. Wahrscheinlich stammt 
diese Rebsorte aus einer Mutation des 
Grauburgunders. Der Weißburgunder 

zeichnet sich durch feine Fruchtaromen 
von Apfel, Birne, Aprikose, Mirabelle 

und Zitrusfrüchten aus.
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2019er Grauburgunder
Weilerer Heiligenberg, im Barrique gereift

Art.Nr. S11 
Alk. 12,5% Vol., S.5,6 g/L, RZ. 5,2 g/L

Der Grauburgunder besticht bereits im Glas durch seine besondere 
goldgelbe Farbe. Die kräftige Farbe lässt schon erahnen, dass wir es 

hier mit einem kräftigen, körperreichen und komplexen Grauburgunder 
zu tun haben. Heimische Fruchtaromen werden ergänzt durch Würze, 

Mineralität und angenehm dezenter Holznote. Der Ausbau im Barrique 
verleiht dem Grauburgunder seinen komplexen Körper und seine 

Harmonie. Auch im Nachhall beschäftigt einen dieser Wein, indem er 
etwas länger im Gaumen verweilt, bevor er sanft abklingt. 

Genießen Sie diesen Wein nicht zu kalt. Erst bei einer Temperatur von 
ca. 12°C entfaltet der Grauburgunder seinen vollen Körper und sein 

komplexes Aroma. 9



2019er Weißburgunder
Weilerer Herrenzehntel, im Barrique gereift

Art.Nr. S10 
Alk. 12,5% Vol., S.5,8 g/L, RZ. 4,4 g/L

Sorgfältige Selektion der Trauben und schonender Ausbau des 
Jungweines bilden die Grundsteine für diesen besonderen 

Weißburgunder. Der Weißburgunder ist von reifen Fruchtaromen 
nach Birne, Mirabelle und leicht exotischen Noten geprägt. Durch den 

Ausbau im Barrique erhält der Wein zudem eine leichte Vanillenote 
und einen angenehmen Nachhall im Gaumen. Das harmonische 
Zusammenspiel aus den feinen Fruchtaromen und der Kraft des 

Barriques gibt diesem Wein einen komplexen Körper mit feiner Seele. 
Genießen Sie diesen Wein nicht zu kalt. Erst bei einer Temperatur von 
ca. 12°C entfaltet der Weißburgunder seinen vollen Körper und sein 

komplexes Aroma. 10



2022er Grauburgunder trocken
Art.Nr. 323 

Alk. 12,5% Vol., S.4,9 g/L, RZ. 3,5 g/L

Der Grauburgunder zeigt seine 
Vielschichtigkeit an Aromen. Neben 

den klaren Fruchtaromen wie Birne und 
Aprikose finden sich auch leicht nussige 
Noten wieder. Seine dezente Säure gibt 
dem Wein Leichtigkeit und Frische. Ein 

harmonischer Trinkgenuss für viele 
Gelegenheiten. 

Passt gut zu leichten Pastagerichten und 
jungem Wild sowie Meeresfrüchten und 

Fisch.

2021er Weißburgunder trocken
Art.Nr. 313  

Alk. 12,0% Vol., S.7,4 g/L, RZ. 6,4 g/L

Der weiße Burgunder präsentiert sich 
mit Aromen von Birnen, Aprikosen 

und süßen Äpfeln. Das fruchtige 
Aromabouquet in Kombination mit 

seiner angenehm erfrischenden Säure 
macht diesen Wein zum idealen 

Begleiter gemütlicher Sommerabende.
Passt gut zu Geflügel, Kalb und 

Schweinefleisch. 
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2020er Rivaner
Art.Nr. 312 

Alk. 12,5% Vol., S.5,0 g/L, RZ. 13,1 g/L

Ideal zur Frühlings- und Spargelzeit. 
Das ausgewogenen Verhältnis von Süße und 

Säure sorgt für ein angenehmes Trinkgefühl und 
macht Lust auf das nächste Glas. Vorherrschend 

sind Aromen von grünen Früchten wie grüne 
Banane, grüner Apfel und Stachelbeere ergänzt 
durch feine Zitrusnoten. Dieses Aromabouquet 

verleiht dem Wein Frische und Spritzigkeit. 
Damit passt er zu leichten Speisen mit grünen 

Frühlingskräutern und macht ihn zum perfekten 
Begleiter zu Spargel mit cremiger Sauce 

Hollandaise.

2020er Kerner
Art.Nr. 314  

Alk. 12,0% Vol., S.6,2 g/L, RZ. 17,9 g/L

Vor allem heimische Fruchtnoten, wie 
gelber reifer Apfel oder reife Birne 
prägen diesen Wein. Diese reifen 

Aromen werden ergänzt durch leichte 
Zitrusnoten, die im Zusammenspiel mit 
feiner Fruchtsüße und dezenter Säure 

ein harmonisches Geschmacksbild 
ergeben. Ein wahrer Genuss auch gerne 
zu schärferen Speisen oder einfach Solo 
zum gemütlichen Abendausklang eines 

sonnigen Tages.
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2021er Faberrebe lieblich
Art.Nr. 315 

Alk. 10,5% Vol., S.7,2 g/L, RZ. 43,6 g/L

Die Faberrebe präsentiert sich fruchtig leicht mit 
exotischen Aromen und dezenter Muskatnote. 

Die natürliche Fruchtsüße wird durch die weiche 
Säure perfekt abgerundet. Dieser Wein passt 
perfekt zu asiatischen süß- sauren Gerichten 
sowie einer Käseplatte mit fruchtig- scharfem 

Chutney. Aber auch solo und gut gekühlt 
ist die Faberrebe ein Trinkgenuss für viele 

Gelegenheiten.

Herbstzauber
Art.Nr. 505  

Alk. 12,0% Vol., S.5,2 g/L, RZ. 18,8 g/L

Einfach- fruchtig- leicht
Wenn der Morgennebel von der 

Herbstsonne verjagt wird, entsteht ein 
hübscher Farbenzauber. So bunt wie 
dieses Naturschauspiel ist auch das 
Aromabouquet dieses Cuvées in der 

Literflasche. 
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2021er Muscaris
Art.Nr. 319 

Alk. 13,0% Vol., S.7,9 g/L, RZ. 15,0 g/L

Das Fruchtbouquet dieses Weines umfasst 
sowohl Aromen von exotischen Früchten wie 

Mango und Maracuja als auch von heimischen 
gelben Früchten wie Aprikose und Mirabelle. 
Ergänzt wird dieser bunte Strauß an Aromen 

durch eine kräftige Muskatnote, die das 
Gesamtbild abrundet.

Passt zu gegrilltem Feta oder frischem Fenchel-
Orangensalat. Außerdem auch zu leichten 

asiatischen Gerichten.
Auch in der kleinen Flasche!

Art.Nr. 319a

2022er Muscaris süß
Art.Nr. 324  

Alk. 10,0% Vol., S.6,7 g/L, RZ. 54,3 g/L

Exotisch- lieblich- frisch
Der Muscaris begeistert mit seinen 

exotischen Fruchtaromen, die durch eine 
weiche Muskatnote abgerundet werden. 
Ein fruchtig harmonischer Wein, der Lust 

auf mehr macht.
Genießen Sie diesen Wein gut gekühlt zu 
einer gemischten Käseplatte mit scharf-
süßem Chutney oder einfach Solo zum 

gemütlichen Abendausklang im Sommer.
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Unsere Traditionsweine 
nach alter Winzerrezeptur

Die Weinbautradition unserer Familie 
reicht weit bis ins 17.Jahrhundert 
zurück. Jeder Winzer hatte seinen 

speziellen Hauswein. So fanden wir 
in den alten Kelleraufzeichnungen 

die Rezepturen für unsere 
Traditionsweine.
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Opa Heinrichs
Lögelträgerschoppen

Art.Nr. 522  
Alk. 12,0% Vol., S.3,9 g/L, RZ. 3,1 g/L

Der Lögel (Kiepe) aus solidem 
Eichenholz wurde auf dem Rücken 
getragen und fasste ca. 50-60 Liter 
Trauben. Mit diesem Gewicht von 

über 60 kg musste der Lögelträger aus 
dem Weinberg zum Wagen laufen, 

die Leiter hinaufsteigen und dann den 
Lögel in einen Holzbottich oder einer 
Traubenmühle entleeren. Eine harte 

Knochenarbeit. Opa Heinrich war stets 
darauf bedacht, dass für den Lögelträger 
immer ein erfrischender trockener Wein 

bereit stand.

Peter Hahns 
Wingertschoppen

Art.Nr. 523  
Alk. 11,0% Vol., S.5,0 g/L, RZ. 22g/L

In jeder Winzerfamilie werden Erfahrungen 
und Erkenntnisse in Rebenpflege und 

Weinbereitung von Generation zu 
Generation weiter gegeben; so auch die 

Auswahl und Selektion der Rebsorten 
für den Hauswein. Ein erfrischender, 

harmonischer und ein bisschen 
eigenwilliger Wein, den man gerne 

zur kräftigen Brotzeit während eines 
Arbeitstages im Wingert (Weinberg) trank. 
Peter Hahns Rezeptur hat bei Familie und 
Weinbergshelfern immer regen Zuspruch 

gefunden.

Onkel Herrmanns 
Dämmerschoppen

Art.Nr. 521 
Alk. 11,0% Vol., S.6,4 g/L, RZ. 37,2 g/L

Bei Einbruch der Dämmerung ging ein 
langer Handlesetag zu Ende und alle 
Weinbergshelfer versammelten sich 

auf dem Winzerhof zum gemeinsamen 
Abendessen, einem zünftigen  
Schinderhannesbraten vom 

Rebholzfeuer. Onkel Herrmann 
erfreute die ganze Runde mit 

einem fruchtigen, lieblichen Wein 
aus seinem Keller. So endete ein 

schwerer Arbeitstag mit geselligem 
Beisammensein.
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Traubenbrand
Art.Nr. 50 

Alk. 42,0% Vol.

Der „Obstler“ aus Weintrauben reift 
nach der Destillation wie ein edler 

Sherry im Eichenholzfass. Die Lagerung 
im Eichenholz verleiht dem Brand eine 

leicht goldene Farbe. Seinen harmonisch 
reifen Geschmack erhält der Brand, 

indem ein Cuvee aus unterschiedlich 
langen Lagerzeiten hergestellt wird. Es 
entsteht ein edler Tropfen mit würzig 
mildem Aroma, der gerne nach dem 

Essen getrunken wird. 

Hefebrand
Art.Nr. 55  

Alk. 42,0% Vol.

In der Weinhefe konzentrieren sich 
nach der alkoholischen Gärung die 

mineralischen Inhaltsstoffe des Weines. 
Nach erfolgreicher Sedimentation der Hefe 

wird der klare Wein abgezogen und das 
Sediment destilliert. Die Reifung erfolgt 
in älteren Rotwein-Barriquefässern. Bei 
diesem Reifeprozess entsteht ein Brand, 

der sehr cremig auf der Zunge schmilzt und 
farblich an Rosenquarz erinnert.

Deutscher Likörwein
Spätburgunder Auslese

Art.Nr. 56 
Alk. 19,0% Vol.

Der perfekte Begleiter für die Feiertage 
und den Genuss mit den Liebsten. 

Durch sein fruchtiges und reifes Aroma 
eignet er sich  

hervorragend als Begleiter zum 
Dessert, beispielsweise zu einer 
Mousse au Chocolat, einem Lava 

Küchlein oder auch zu einer leckeren 
Käseplatte für diejenigen, die es lieber 
herzhaft mögen macht der Likörwein 

eine sehr gute Figur. Aber auch pur als 
Abschluss des Festtagsmenüs ist er ein 

wahrer Genuss.
17



Seelenwärmer
Wenn die Tage kürzer werden und es draußen kälter wird, 

kuschelt man sich gerne auf der Couch mit warmen Decken 
ein oder genießt ein wärmendes Kaminfeuer. Was passt da 

besser als ein fruchtig winterlicher Glühwein?  
Unsere fruchtigen Winzerglühweine wurden mit edelstem 
Zimtaroma verfeinert und sind sowohl rot als auch weiß 

wahre Seelenwärmer.

Winzerglühwein rot Winzerglühwein weiß
 Art.Nr. G1, Alk. 12,0% Vol. Art.Nr. G2, Alk. 12,0% Vol.

 Wenn im Wein die Wahrheit liegt, dann liegt im 
Glühwein die Erleuchtung? 18



Unsere Traubensäfte*
Dornfelder Traubensaft 

Art.Nr. 42
Rivaner Traubensaft 

Art.Nr. 43
Bacchus Traubensaft 

Art.Nr. 44
Riesling Traubensaft 

Art.Nr. 45

Die pure Frucht der Dornfelder 
Traube kommt im auch im Saft 

zur Geltung. Das Aroma von 
reifen Kirschen und Waldfrucht 

springt aus dem Glas. Die für 
diese Rebsorte typisch weiche 

Säure macht diesen Saft 
besonders harmonisch und 

lieblich. Nicht nur pur ein Genuss 
sondern auch zum Süßen von 
Tee oder als Winterpunsch mit 
Glühweingewürz sehr lecker.

Der Rivaner bringt spiegelt 
seine typische Aromawelt 

auch im Saft wieder. 
Ein Aromabouquet aus 
heimischen Früchten 

verspricht Genuss im Glas. 
Durch seine ausbalancierte 

Säure ist der Saft sowohl 
pur als auch mit Sprudel 

eine erfrischende 
Abwechslung.

Die Bacchus Traube bringt 
Aromen von reifem Steinobst 
wie Aprikose, Mirabelle und 
Pfirsich mit in den Saft. Diese 

Rebsorte bringt nur eine 
dezente Säure mit und lässt 

diesen Saft besonders lieblich 
und harmonisch schmecken. Er 
ist ein erfrischender Genuss als 

Traubenschorle, eignet sich aber 
auch zum süßen von Früchtetee 

oder Winterpunsch.

Die typischen 
Rieslingaromen wie 

Apfel und Zitrone sind 
auch im Saft deutlich zu 
erkennen. Die prägnante 

typische Säure macht 
diesen Saft vor allem 
eiskalt pur getrunken 

zu einem erfrischenden 
Sommergetränk.

*Unsere Säfte sind Naturprodukte. Es kann im Einzelfall zu Ausfällungen von Weinsteinkristallen in der Flasche kommen. 19



Paradies Rose
Art.Nr. 709 

Alk. 14,0% Vol., S.5,9 g/L, RZ. 9,2 g/L

Klare Fruchtnote nach Himbeere mit 
weicher Säure. Ein fruchtig frischer 

Roséwein der perfekt zum Grillabend 
mit scharfem Grilllachs oder zum 

Krabbencocktail passt.

Paradies Herz
Art.Nr. 710  

Alk. 13,5% Vol., S.5,8 g/L, RZ. 20,5 g/L

Der fruchtig leichte Genuss für alle 
Paradiesherzen, die es etwas fruchtiger 

mögen. Frische Fruchtnoten von Himbeere, 
Erdbeere und Zitrusfrüchten ergänzt durch 
leicht kräutrige Noten machen diesen Rosé 
zu einem leichten Terrassenwein für viele 

Gelegenheiten.

Rosé
Roséweine werden aus roten Weintrauben nach kurzer Standzeit gekeltert und nach 
Weißweinart ausgebaut. Daraus entstehen zartrosa Weine mit Rotweinaromen und 

der Spritzigkeit eines Weißweins.
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Rotling
Art.Nr. 706  

Alk. 10,0% Vol., S.7,3 g/L, RZ. 47,3 g/L

Vollreife Bacchustrauben wurden zusammen mit 
Spätburgundertrauben geerntet und gekeltert. Aus  

diesem Erntecuvée entstand dieser Rotling. Der Rotling 
vereint damit Weiß- und Rotweinaromen zu einem 
spannenden fruchtig leichten Rosé der Trinkfreude 

verspricht. Er ist geprägt vom  Duft der Erdbeere 
und Himbeere ergänzt durch Fruchtaromen von 

sonnenverwöhnten Aprikosen und Mirabellen. Auch 
feine Aromen von Blutorange finden sich in dem breit 

gefächerten Aromabouquet wieder. Ein leichter und sehr 
fruchtiger Wein, der Lust auf mehr macht.

Auch in der kleinen Flasche!
Art.Nr. 706a

Rotlingschorle
Art.Nr. 708  

Alk. 7,0% Vol., 0,33L Flasche

Perfekt für die Sommertour!
Der beliebte Klassiker Rotling als 
Schorle in der handlichen 0,33L 

Flasche abgefüllt.
Eignet sich gut gekühlt perfekt 

für unterwegs zum Picknick, 
zum Wandern, Fahrradtour oder 
generell als kleiner erfrischender 

Genuss für die Pause.
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2018er Spätburgunder Auslese 
trocken
Art.Nr. 601  

Alk. 14,0% vol., S.4,6 g/L, RZ. 8,4 g/L

Der sehr kräftige und typische 
Spätburgunder aus dem Jahrgang 

2018 zeichnet sich durch sein duftiges 
Aromabouquet aus Erdbeere, Brombeere 

und Süßkirsche aus. Die Sonne wurde 
in diesem Wein eingefangen und gibt 
ihm Kraft und Nachhall. Die perfekte 

Kombination aus feiner Frucht und kräftiger 
Tanninstruktur.

2018er Cabernet Dorsa 
trocken
Art.Nr. 602  

Alk. 14,0% vol., S.4,7 g/L, RZ. 3,3 g/L

Zwei Jahre Reifezeit benötigte der Cabernet 
Dorsa um sein perfektes Fruchtbouquet nach 

Waldbeeren zu erlangen. In der Lagerzeit 
werden die anfangs noch harten Tannine 

weicher und verhelfen dem Rotwein zu einem 
harmonischen Gesamtbild. Der Alkohol ist 

hier perfekt eingebunden und unterstützt den 
Wein in seiner Kraft und seinem Nachhall. Ein 

kräftiger Begleiter für schöne Stunden.
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2019er Regent trocken
Art.Nr. 609  

Alk. 13,0% Vol., S.4,5 g/L, RZ. 5,7 g/L

Der Regent begeistert durch 
kräftige Fruchtaromen von 

schwarzer Johannisbeere und 
Brombeere. Dazu kommen 
feine süßliche Nuancen von 

Holunder und Vanille, die 
zusammen mit der weichen, 

ausgewogenen Tanninstruktur 
einen harmonischen Wein mit 

Kraft und Nachhall bilden.

Dornfelder feinherb
Art.Nr. 607 

Alk. 11,0% Vol., S.5,2 g/L, RZ. 35,2 g/L

Der fruchtbetonte Dornfelder 
feinherb begeistert mit einem 

Aromabouquet aus Kirsche, 
Himbeere, Banane, Holunder 

und feiner Minznote. Die weiche 
Tanninstruktur und die feine 

Süße unterstreichen den fruchtig 
harmonischen Wein perfekt.

2018er Dornfelder trocken 
im Holzfass gereift

Art.Nr. 608  
Alk. 12,5% Vol., S.5,3 g/L, RZ. 5,1 g/L

Der Regent begeistert durch 
kräftige Fruchtaromen von 

schwarzer Johannisbeere und 
Brombeere. Dazu kommen 
feine süßliche Nuancen von 

Holunder und Vanille, die 
zusammen mit der weichen, 

ausgewogenen Tanninstruktur 
einen harmonischen Wein mit 

Kraft und Nachhall bilden.
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2016er Regent S
Art.Nr. S8-16 

Alk. 12,0% Vol., S.4,2 g/L, RZ. 25,8 g/L

Ein Traum aus Waldfrucht und 
Brombeeraroma was durch leichte 

Vanille- und Schokoladennoten ergänzt 
wird. Die geringe Säure, dezente 

Restsüße und sehr feine Tanninstruktur 
hinterlassen ein weiches Mundgefühl 

und runden diesen Rotwein ab. 
Zu gebackenem Camembert mit 

Preiselbeeren oder mal ganz gewagt, 
anstatt dem Weißwein zum Fisch, 

bietet der Regent eine hervorragende 
Ergänzung.

Rote Abendsonne
Art.Nr. 613  

Alk. 10,0% Vol., S.4,8 g/L, RZ. 52,8 g/L

Fruchtig leichter Rotwein mit feinen 
Kirsch- und Beerenaromen. Der 

perfekte Begleiter am Abend um den 
Sonnenuntergang zu genießen.
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Cuvee No. 10  
feinherb, im Barrique gereift

Art.Nr. 611 
Alk. 12,5% Vol., S.5,2 g/L, RZ. 15,8 g/L

Das Cuvee zeichnet sich durch Waldbeernoten 
aus. Durch die Barriquebelegung kommen 

feine Vanille- und Schokoladenaromen hinzu. 
Geschmacklich überzeugt die Komposition 
aus feinem Beerenkompott und kräftiger 

Tanninstruktur, die dennoch weich und cremig 
wirkt. Dieses Cuvee macht zum Wildgulasch 
eine gute Figur, aber auch ein Dessert aus 

Zartbitterschokolade in Komposition mit Chili 
kann ein interessanter Partner sein.

2020er Spätburgunder  
Weilerer Herrenzehntel

im Barrique gereift
Art.Nr. 612  

Alk. 13,5% Vol., S.5,3 g/L, RZ. 5,3 g/L

Durch mehrfache Selektion der Trauben 
und dem 12- monatigen Barriquelager 

ist ein Spätburgunder von höchster 
Qualität entstanden. Die typischen reifen 
Fruchtaromen von dunkler Kirsche und 

Waldbeeren werden perfekt ergänzt 
durch feine Noten von Schokolade 
und Kaffee. Die vollmundig weiche 

Tanninstruktur rundet den Trinkgenuss 
ab. 25



2019er Weißburgunder Winzersekt  
trocken
Art.Nr. 120 

Alk. 12,5% Vol.

 Durch die längere Reifezeit von mindestens 
14 Monaten erhält der  Weißburgunder Sekt 
eine besonders weiche und cremige Perlage. 

Die feinen typischen Fruchtaromen des 
Weißburgunders von Mirabelle, Birne und 

Zitrusfrüchten umspielen sanft prickelnd Zunge 
und Gaumen.

2021er Dornfelder Winzersekt 
halbtrocken

Art.Nr. 121 
Alk. 12,0% Vol.

Rotweinaromen mit dem besonderen 
Prickeln. Die fruchtigen, für den 

Dornfelder typischen, Aromen von 
Kirschen und reifen Waldbeeren finden 

sich in diesem Sekt wieder. Die feine 
Perlage und die feine Süße sorgen für 

den besonderen Trinkgenuss.

Wein auf seine edelste und elegantesten Art genießen- unsere Winzersekte! 
Nur ausgesuchte Weine aus einzelnen Rebsorten und Lagen erfüllen die hohen Qualitätsanforderungen für die 
Versektung. Unsere Winzersekte reifen ausnahmslos in traditioneller Flaschengärung. Erst nach mindestens 9 

Monaten Reife- und Lagerzeit werden unsere Winzersekte degorgiert und ausgestattet.
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Resecco
Art.Nr. 111 

Alk. 10,0% Vol.

Frische und Spritzigkeit prägen 
unseren weißen Perlwein. Die 

zugesetzte Kohlensäure lässt den 
fruchtig leichten Weißwein zu einem 
erfrischenden Geschmackserlebnis 

werden.

Rosecco
Art.Nr. 11228 

Alk. 10,5% Vol.

Der Rosecco begeistert durch 
sein feines Erdbeeraroma und der 
besonderen Spritzigkeit durch die 

zugesetzte Kohlensäure.

Secco- das leichte prickelnde Vergnügen! 
Aus ausgesuchten Cuvees entstehen durch die Verperlung feine leichte Perlweine, die besonderen 

Trinkgenuss versprechen. Eisgekühlt sind sie sowohl pur als auch im Cocktail ein prickelndes 
Vergnügen für den Gaumen. 
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Hildes Kräuterweinchen
Art.Nr. 322 (0,25L Flasche) 

Alk. 10,5% Vol.

Eine neue Kreation des Hauses. 
Der Hildegard von Bingen Pilgerwanderweg 

führt direkt durch unser schönes Heimatdorf 
Weiler bei Monzingen. Das hat uns inspiriert 

einen unserer leckeren Riesling Weine mit einer 
Kräutermischung nach Hildegard zu vereinen.

Dabei ist herausgekommen ist die perfekte 
Harmonie zwischen Wein und Kräutern. Die 

spritzige Säure des Rieslings trägt die Aromen 
der Kräutermischung und ergänzt damit die 

feinfruchtigen Noten.  

Unsere Kleinen für unterwegs. 
Wir haben ein paar unserer beliebtesten 
Sorten in kleine 0,25L Flaschen abgefüllt. 
Ideal als Geschenk, zum probieren oder 

für unterwegs.
Riesling Classic, Muscaris, Rotling, 

 Hildes Kräuterweinchen und  
Rotlingschorle (0,33L) 28



Probieren geht über Studieren! Wir freuen uns auf Ihren Besuch in unserem Weingut!
Sie möchten uns als Winzer besser kennen lernen und die Weine direkt auf unserem Weingut probieren? 

Dann besuchen Sie uns gerne direkt auf unserem Gutshof. Wir bieten Ihnen vielfältige Möglichkeiten tiefer 
in die Weinwelt einzutauchen. Öffnungszeiten und aktuelle Infos zu Veranstaltungen finden Sie auf unserer 

Homepage: www.weingut-badischer-hof.de

Unser Bistro im Wiesengarten bietet 
Ihnen eine vielfältige Auswahl an frisch 
belegten Flammkuchen und weiteren 

leckeren Speisen zur Stärkung. Genießen 
Sie das Ambiente im Wiesengarten und 

finden Sie Ihren Lieblingsnahewein.

Genießen Sie ein erholsames Wochenende 
auf unserem Weingut und tauchen Sie 

dabei in die Welt des Weinbaus ein. 
Bei einer ausgiebigen Weinprobe mit dem 

Winzer haben Sie die Möglichkeit alle 
Fragen rund um das Thema Weinbau zu 

stellen. 

Erleben Sie die einzigartige Landschaft 
und das besondere Terroir auf dem die 
Trauben für unsere Weine reifen und 
probieren diese vor Ort. Zu unseren 

verschiedenen Weinbergslagen bringen 
wir Sie gerne bequem mit unserem 

Planwagen. 29



A61 bis Abfahrt Kreuz Nahetal 
- auf der B41 über Bad Kreuznach, Bad 
Sobernheim, Monzingen bis Abfahrt Weiler 
oder:  
A62 bis Abfart Birkenfeld 
- auf der B41 weiter über Birkenfeld, Idar- 
Oberstein, Kirn, Martinstein bis Abfahrt Weiler

Nach dem Ortseingangsschild „Weiler“ fahren Sie 
ca. 150 m weiter geradeaus bis zur Hofeinfahrt auf 
der rechten Seite. 

Folgen Sie nicht der abknickenden Vorfahrt 
ins Dorf!

Ihr Weg zu uns
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